ZAPIEKANKI

ZE SZPARAGAMI

Sktadniki:
1/2 kg ziemniakow szklanka smietany
25 dag swiezych szparagow oregano, czqber, rozmaryn, bazylia
2 srednie cebule, 10 dag kietbasy sol, pieprz
Zottko Ciasto: 1i 1/2 szklanki mqki, 1/2 kost-
2 byzki masta ki margaryny, zZoltko
Wykonanie

Sktadniki na ciasto zagnie$¢, dodajac okoto 3 tyzki zimnej wody. Masg wstawié¢ na okoto 1,5 godz. do
lodoéwki. Szparagi oczysci¢ i pokroi¢ w stupki, wrzuci¢ do wrzacej osolonej wody, az stang si¢ lekko
migkkie. Cebulg pokroi¢ w krazki i podsmazy¢ na rozgrzanym masle, az si¢ zrumieni. Ziemniaki
obrac¢ i pokroi¢ w plastry. Doda¢ do nich $mietang, z6ttko, szparagi, kietbasg i cebulg. Potaczy¢, lekko
mieszajac. Doprawi¢ ziotami i solg. Formg posmarowana mastem wytozy¢ ciastem. Mas¢ ponakiu-
waé widelcem i utozy¢ krem ziemniaczano-szparagowy. Piec okoto 45 min w piekarniku rozgrzanym
do temperatury 200°C.

Z KOPREM WLOSKIM

Sktadniki:
5 srednich ziemniakow 4 byzki startego Zottego sera
2 duze bulwy kopru wioskiego czosnek granulowany
3 papryki sol, pieprz
okoto 6-8 rozyczek brokutu sos serowy w proszku
Wykonanie

Bulwy kopru podzieli¢ na 4 czgsci i gotowaé w osolonej wodzie okoto 12 min. Papryki umy¢, usunaé¢
z nich pestki i pokroi¢ w paseczki. Brokuty wrzuci¢ na 3 min do osolonej wody, zahartowa¢. Ziem-
niaki obra¢, ugotowa¢, odcedzi¢ i pokroi¢ w plastry. W posmarowanym tluszczem naczyniu uktadac¢
na zmiang warstwg ziemniakow i warzyw. Cato$§¢ posypac serem, przyprawic i pola¢ przygotowanym
sosem. Piec w piekarniku w 180°C okoto 30 min.

Z MIESEM MIELONYM

Sktadniki:
1/2 kg ziemniakow 2 jajka
okoto 50 dag miesa mielonego 1/2 szklanki mleka
10 dag pikantnego zéttego sera 4 tyzki stotowe buftki tartej
1 czerwona cebula ostra papryka, sol, pieprz
Wykonanie

Ziemniaki ugotowac i zrobi¢ z nich purée. Bulke tarta zala¢ goracym mlekiem i zostawi¢ do wchto-
nigcia (nie czekac, az ostygnie). Cebulg obrac, zetrze¢ drobno na tarce i wymiesza¢ z migsem, jajkami
i butka tarta. Dodaé przyprawy i purée. Zotty ser zetrze¢ na tarce i posypaé zapiekanke. Wstawié
calos¢ do piekarnika nagrzanego do 180°C na okoto 25 min.







KOTLECIKI

Z MIESEM MIELONYM

Skladniki:
1/2 kg ziemniakéw 2 lyzki maki
20 dag miesa mielonego kromka chleba bez skorki
duza cebula olej do smazenia
2 jajka czerwona papryka, czosnek

butka tarta sol, pieprz

Wykonanie

Migso mielone ugnie$¢ z jajkiem, kromka chleba i drobno pokrojona cebula. Doprawi¢ solg i pie-
przem. Uformowac¢ nieduze kulki i podsmazy¢ na patelni. Ziemniaki obraé¢, ugotowac i ugnies¢ na
purée. Dodac jajko, make, przyprawy i doktadnie wymiesza¢. Ciastem ziemniaczanym obtozy¢ mie-
lone. Obtoczy¢ w bulce tartej. Smazy¢ na rozgrzanym oleju, az si¢ zrumienia.

StONE

Skiadniki:
1/2 kg ziemniakow szczypiorek lub natka pietruszki
15 dag stonego twarogu 1/2 szklanki mqki
10 dag startego zottego sera butka tarta
2 jajka olej do smazenia

Wykonanie

Ziemniaki ugotowacé, odcedzi¢, ostudzi¢ i ugnie$¢. Zmieli¢ razem z twarogiem, serem, jajkami i maka.
Wyrobié¢ ciasto, uformowac¢ kotleciki, obtoczy¢ je w bulce tartej i smazy¢ z obu stron na ztocisty ko-
lor. Posypa¢ posiekanym szczypiorkiem lub natka pietruszki.

Z KOKOSEM

Skladniki:
1/2 kg ziemniakow 4 tyzki masta
1/2 szklanki posiekanych migdatow 3 jajka
1/2 szklanki wiorkow kokosowych sol
Wykonanie

Ziemniaki obraé, przepusci¢ przez maszynke. Doktadnie utrze¢ z zottkami, mastem i sola na jednolita
masg. Nastgpnie formowac nieduze kulki, obtaczajac je w biatku, widrkach kokosowych i migdatach.

Smazy¢ na masle, az si¢ zrumienia.
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