


Kochamy wino, pijemy

wino, bawimy sie wi-

nem, podrézujemy za
winem, rozmawiamy
o winie i uwielbiamy je
podawadé. Przed wami

ksigzka, ktéra powsta-

ta z potaczenia wiedzy nabytej i codziennych
przezy¢, stanowigca efekt rozmoéw z winiarzami
i gosémi, obserwaciji uczestniczacej i uczestni-
czenia obserwujacego, wspartych naszym dzien-
nikarskim doswiadczeniem. Jest wielobarwna
i wielosmakowa. Jak wino. Przelane na papier.
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WSTEP.......

Nie ma to jak zaczaé dobrze ksigzke. ZwréciliSmy wasza
uwage? Okej, to teraz pare stéw na dobry poczatek — a o nu-
dzie bedzie potem.

Wino to zawsze jaka$ historia. Wciagajaca, doskonala, znie-
walajaca lub tylko ,hmmm, ciekawa, inna taka”. A jak wia-
domo, historia nie pisze sie sama. Padlo na nas: Magde,
Kube, Asie i Tomka, zatoge Chabrow z poligonu - kame-
ralnego krakowskiego wine baru z winem naturalnym. To
moze kilka stow o sobie.

Czy jestesmy pasjonatami wina? No jasne! Nasze psy wabia
sie Gamay, Maceracja i Trybuszon, znamy czterdziesci sy-
noniméw do stowa winoro$l, a witamy sie stowami: ,,Jak dzi-
siaj twoj kupaz?!”... Stop, wystarczy - to NIE jest prawda!
(Chociaz te imiona ps6w mozna by przemyslec). Dzis z pasja
robi sie wszystko, nawet selfie w rzepaku, wiec my wypi-
sujemy sie z tego klubu ,,pasjonatéw”. Kim zatem jesteSmy?

Po pierwsze: kochamy wino, pijemy wino, bawimy sie wi-
nem, podrézujemy za winem, rozmawiamy o winie i uwiel-
biamy podawac wino naszym gosciom. Patrze¢ na ich zasko-
czone twarze, gdy polecamy diugo macerowana pomarancze
z Piemontu stowami: ,Smakuje jak guma balonowa przykle-
jona do zardzewiatej hustawki w deszczu”, po czym widzimy,
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jak po pierwszym, drugim tyku pojawia sie btysk rozbawie-
nia, zmieniajacy sie w nagte zrozumienie, by finalnie roz-
kwitna¢ pelnym bukietem porozumienia ponad barem. Dla
takich chwil powstaly Chabry.

Po drugie: jesteSmy duzymi optymistami. Bo trzeba mieé
sporo optymizmu, by zatozy¢ wine bar w przyziemiu tro-
che wiekszym od przystanku autobusowego, nie przestra-
szy¢ sie stowa ,marmolit” w trakcie remontu, przetrwac
trzy lockdowny podczas pierwszego roku otwarcia, co ty-
dzien zmieniaé karte, miec¢ playliste bazujaca na hitach
Festiwalu Piosenki Zolnierskiej w Kotobrzegu i karaib-
skiej muzyki calypso, dokonywacé selekcji tak bezkompro-
misowo, ze ludzie czasem dopytuja, czy to naprawde jesz-
cze wino, i wciaz z rado$cia odnajdowad naturalne skarby
z winnic catego §wiata i dzieli¢ sie nimi.

Po trzecie: stali$my sie autorami. Przed wami ksigzka, ktora
powstata z potaczenia wiedzy nabytej i codziennych przezy¢,
stanowiaca efekt rozméw z winiarzami i gos¢mi, obserwacji
uczestniczacej i uczestniczenia obserwujacego, wspartych
naszym dziennikarskim dos§wiadczeniem. Czym ona jest?
Aktualnym przewodnikiem i utrwalaczem wiedzy o winie,
ze szczegblnym wskazaniem na wina naturalne, ktére ko-
chamy i ktérym poswiecamy catkiem sporo miejsca. Zbio-
rem przydatnych porad i szczerych przemyslen, gonitwa
nie zawsze udanych zartow i zawsze sprawdzonych faktow.
Zawiera tez cala mase ciekawostek do uzycia na pierwszej
randce lub niedzielnym obiedzie u tesciéw. To ksiazka wie-
lobarwna i wielosmakowa. Jak wino. Przelane na papier.

Czytajcie ja z fantazjg i swoboda. Od deski do deski. Na wy-
rywki. Glosem kaczora Daffy’ego lub z podziatem na role.
Jak lubicie. My pisali$my ja z uczuciem, czasem w na-
tchnieniu, czasem w mekach, ale zawsze wystrzegaliSmy
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sie jednej rzeczy - wspomnianej na wstepie NUDY. Zwal-
czamy ja w zyciu i w kieliszku, tutaj tez nie miata wste-
pu. Naturalnie.

Ijeszcze krotkie podziekowania: dla czcigodnego Wydaw-
nictwa i naszych cierpliwych Wydawczyn i Redaktorek:
Karoliny, Moniki, Magdy; dla Stawka, za krytyczne, mery-
toryczne spojrzenie na tekst; dla calej chabrowej brygady,
a szczegolnie Anuszy, Moniki i Oli; dla naszych ukochanych
Gosci - barowych mebli i kredensow, ktorzy stali sie na-
szymi przyjaciéimi, i dla naszych Przyjaciét, tych, ktorzy
stali sie barowymi meblami, i tych, dzieki ktérym nasze
zycie - na szczescie - nie konczy sie na winie; dla naszych
Bliskich. I dla Was, Czytelnicy, za to, ze chcecie znami wy-
ruszy¢ w te podroz.

Owocnego czytania, milego dzionka
i pysznego wszystkiego — Asia, Magda, Kuba, Tomek

Uwaga o zapisie nazw win / W cze$ci polskiego piSmiennictwa przyjete jest zapisy-
wanie rodzajowych nazw win malq litera. Mamy wiec chianti, tokaj czy bordeaux.
W swojej ksiazce zdecydowalis$my sie jednak na, przyjety z kolei w czesci publikacji
branzowych, zapis wielka litera: Chianti, Tokaj, Bordeaux. Wynika to z faktu, Ze pi-
szemy wszak o konkretnych regionach, apelacjach i gatunkach - piszac Bordeaux,
mamy na mysli wina powstajace w regionie o tej nazwie, tozsamej z nazwa miasta
i gminy, wokoét ktérych sie on rozciaga. Mata litera naszym zdaniem zbyt trywiali-
zuje 1 uogdlnia kluczowe wszak zagadnienie geograficznego pochodzenia wina. Za-
pis mata litera pozostawiamy wyltacznie w przypadku nazw, ktore w takiej formie sa

mocno zakorzenione we wspolczesnej zywej polszczyznie, jak szampan czy prosecco.






NASI
MALI PRZY-
JACIELE

/ czyli jak drozdze robia wino

Witamy w rozdziale 1. Wybaczcie. Jest troche zawstydzony i nieSmialy, bo
musi jako$ zaczac. A nie jest tatwo zaczaé opowies¢ o winie - historie barwna,
pelna niuanséw, odmian, aromatow i smakow. Opowies¢ o winie jest jak mito
przedluzajaca sie degustacja w burgundzkiej piwniczce, u znanego moraw-
skiego naturalisty, w goscinnej Kachetii czy w sobotni wieczér w Chabrach
z poligonu (to przyklady z tzw. obserwacji uczestniczacych).



0j, nietatwo opowiadad historie wina pisana najpierw przez
pokolenia piewcéw jedynych stusznych zasad, a potem bez
pardonu poprawiang przez tych, ktérzy te zasady z fantazja
tamia; historie peina zaskakujacych potaczen i gtebokich
zmystowych rozkoszy. Obfitujaca w dramatyczne zwroty
akcji, zmieniajace sie nurty, chwilowe mody, ponadczaso-
we ideaty i... Zacznijmy jednak od poczatku. Czyli od ko-
rzeni - dostownie.

Zanim zajmiemy sie nutami smakowymii taninami, przyj-
rzymy sie wnikliwie winorosli, zgltebimy gleby i stoczymy
sie ze stokow oraz bedziemy podziwiaé wysitek i poswie-
cenie najdzielniejszych z dzielnych, cichych bohateréw tej

historii - drozdzy.

Byla sobie roslina

Zapraszamy was tam, gdzie wszystko sie zaczyna. Do win-
nicy. Oto nasza bohaterka - winoro$l. Skad sie wzieta?
Jak losy tych dwdch gatunkéw, ludzi i winorosli, przepla-
taty sie na przestrzeni dziejéw? Czy bylo jak z psami czy
bardziej jak z kotami, a moze zupelnie inaczej?

Czas na kilka faktow z dziedziny botaniki, kilka ciekawo-
stek historycznych oraz kilka arcyciekawych informacji
dotyczacych szeroko pojetej enologii, czyli nauki o winie.

Cho¢ w przyrodzie istnieje wiele gatunkdw roslin z rodziny
winoroéli, okoto 95% upraw, z ktérych powstaja jakosciowe
wina, to Vitis vinifera (winoro$l wiasciwa) we wszystkich
swych odmianach. Posiada ona kilku uzdolnionych krew-
niakow, z ktérych ludzie takze robia wino, ale do tego jesz-
cze wrdcimy, na razie scena nalezy do vinifery, jak czasem
bywa skrotowo nazywana.
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Winorosl wlasciwa to jedna z najstarszych i najwazniej-
szych ro$lin uprawnych w dziejach ludzkosci. W obrebie

gatunku wyréznia sie odmiany zwane tez szczepami, a fa-
chowo - kultywarami. Rézne Zréodta podajg r6zng ich licz-
be - od kilku do kilkunastu, a nawet kilkudziesieciu tysie-
cy. Najbardziej miarodajne wydaja sie jednak szacunki, ze

szczepo6w jest okoto 6 tysiecy - roéznice w obliczeniach bio-
ra sie stad, ze te same odmiany znane sg czesto pod rézny-
minazwami (np. pinot noir ma ponad 300 innych ,,imion”!).
Odmiany réznia sie miedzy soba wtasciwosciami gron: ko-
lorem skorki, wielko$cia, zapachem i smakiem, a takze

uzyskiwanymi poziomami alkoholu i kwasowosci czy od-
pornoscig na warunki klimatyczne.

Gdyby winoro$l wtasciwa chciata zrobié sobie szczery opis
na Tinderze (czyli co$, co w przyrodzie nie wystepuje), wy-
gladalby on prawdopodobnie tak:

! ]

Jestem dtuga na okoto 10 m, czasami osiggam nawet do 40 m.

Mam drewniejgcy pien o szarobrgzowej lub brunatnej korze. Moje pedy sg
bruzdowate, nagie lub z rzadka owtosione. Rosnac, chwytam sie podpor

za pomoca waséw czepnych. Liscie mam skretolegte, dtugoogonkowe,
dtoniaste i zmienne - osadzone na ogonku, zazwyczaj o dtugosci 4-8 cm.
Moje kwiaty sa raczej niepozorne, drobne, rosng w formie wiechy, naprzeciw
liscia, na szyputkach o dtugosci 1-5 cm. Ale za to jakie mam owoce! Kuliste,
podtuzne jagody o $rednicy okoto 2 cm. Soczyste, stodkie lub stodko-
-kwasne, w kolorach od jasnozielonego do niemal czarnego. Podczas

owocowania szyputka owocu wydtuza sig i grubieje. Sprawdz sam! J

\.

Nie wiemy, jak wy, ale my na to lecimy!

A teraz cofnijmy sie na chwile do winnej prehistorii. Wino-
ro$l wtasciwa wywodzi sie bezposrednio od tzw. winorosli
lesnej (Vitis sylvestris). Jej udomowienie nastapito prawdo-
podobnie miedzy siédmym a pigtym tysiacleciem przed
nasza era gdzies w rejonie pomiedzy Morzem Czarnym
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a dzisiejszym Iranem, na dzisiejszym terytorium Gruzji,
Azerbejdzanu lub Armenii - chociaz istnieja dowody na to,
ze proces ten niezaleznie zachodzit takze na potudniu Fran-
cji. W ciagu kolejnych tysiacleci hodowana przez czlowieka
winorosl ewoluowata, a odmiany krzyzowaly sie ze soba,
tworzac coraz to nowsze kultywary. Mniej wiecej od XIX w.
hodowla nowych odmian stata sie §wiadomym zabiegiem
majacym na celu uzyskiwanie winorosli odporniejszych
na choroby i szkodniki, a takze lepiej przystosowanych do
warunkow panujacych w nowych obszarach uprawnych.
Obecnie zasieg wystepowania Vitis vinifera mozemy skrom-
nie okresli¢ jako: wszedzie - spotkac ja mozna na kazdym
kontynencie poza Arktyka i Antarktyda, cho¢ oczywiscie
nie wszedzie robi sie z niej wino - nie zapominajmy tak-
ze o winogronach i rodzynkach, sokach, dzemach czy oc-
cie winnym. Jak wida¢, winorosl to bardzo pomocny i ma-
jacy wiele zastosowan dar natury.

Moda na hybrydy

Kupujac polskie wino, mozecie natknac sie na nietypowo
brzmiace nazwy - obok chardonnay i pinot noir na péice
stoja rondo, regent czy johanniter. To znak, ze wina te po-
wstaly zodmian hybrydowych, krzyzéwek vinifery i innych
gatunkéw winorosli, uznawanych za mniej szlachetne, jesli
chodzi o spektrum aromatéw i smakéw, ale odporniejszych
na choroby i trudne warunki klimatyczne, np. przymroz-
ki. Wina z odmian hybrydowych moga by¢ bardziej wy-
magajace podczas degustacji, ale w rekach dobrego winia-
rza takze potrafig da¢ $wietne rezultaty. Przy okazji warto
zauwazyc¢, ze zjawiska zwigzane z globalnym ociepleniem
zmieniajg winiarska geografie swiata - cho¢ w Polsce co-
raz czesciej hybrydy zastepuje sie odmianami szlachet-
nym, to nowe, bardziej jakoSciowe odmiany krzyzéwek co
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i raz trafiaja do winnic np. we Francji. Tamtejsi winiarze,
chetnie zwracajacy sie ku uprawie ekologicznej, cenia od-
pornos¢ hybryd na choroby, ktéra pozwala unikaé chemicz-
nych opryskéw krzewdw.

Jezeli to, co wtasnie napisaliSmy, wprowadzito was w stan
rozgoraczkowanej ekscytacji, to by¢ moze macie w so-
bie zytke winnego detektywa, czyli ampelografa. Adep-
ci ampelografii zajmuja sie opisywaniem i klasyfikowa-
niem winoro$li - nauka ta, zrewolucjonizowana dzieki
badaniom DNA, wciaz przynosi nowe odkrycia dotycza-
ce pochodzenia mniej i bardziej znanych odmian naszej
ukochanej rosliny.

Jak wino rosnie

Wiemy juz co nieco o winoros$li i pamietamy, jak bardzo
bruzdowate ma pedy. Czas wybrac sie na wizje lokalna,
czyli spacer po winnicy. Zobaczmy winoros$l w jej natu-
ralnym $rodowisku, poznajmy czynniki, ktére maja na nia
wplyw, i rzuémy troche - przepraszamy, nie mozemy sie
powstrzymac - $§wiatta na glebe.

Czas narok’n’'wine! / Ciezka i owocna prace winiarza w win-
nicy poznacie w soczystych szczegdtach w kolejnym roz-
dziale, tutaj przedstawiamy tylko ramowy opis cyklu wege-
tacyjnego. Oto cztery pory roku widziane oczami winorosli:

Wiosna / Winorosle budza sie z zimowego snu. W lutym i na
poczatku marca puszczaja paki, ktére nabrzmiewaja i po kil-
ku tygodniach pekajg, uwalniajac pierwsze liscie, dzieki
czemu rozpoczyna sie fotosynteza i winoro$l nie musi juz
polegaé na niewielkiej iloSci zmagazynowanej energii.
W kwietniu pojawiaja sie latorosle, liscie i zawiazki kwiatow.
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Pedy rosna szybko, podwiazuje sie je i stara chronié przed
przymrozkami, ktére moga zagrozi¢ zbiorom.

Lato / Kwitnienie zaczyna sie w potowie czerwca - kwia-
ty otwieraja sie, rozwijaja, po czym zaczynaja przekwitac.
Ich zeschniete cze$ci opadaja, kiedy pojawiaja sie zawiazki
owocow. Jagody rosna, nabierajac odpowiedniego ksztal-
tu - winorosl potrzebuje wtedy sporo wody. Na poczatku
sierpnia winogrona zaczynaja dojrzewac. W owocach gro-
madzi sie cukier, spada zawarto$¢ kwaséw, tworza sie sub-
stancje aromatyczne, a w ciemnych jagodach takze taniny
i barwniki. Zapotrzebowanie na wode spada.

Jesien / Final dojrzewania i zbiory. Po ich zakonczeniu
pedy ostatecznie drewnieja, licie przebarwiaja sie i opa-
daja, a krzewy wchodza w faze zimowego spoczynku, kté-
ry potrwa do wiosny. Dobranoc!

Zima |/ Zzz...

Conawino wptywa? / W Georgikach Wergiliusz pisat: Bacchus
amat colles (Bachus kocha wzgérza). Chodzito mu tu oczy-
wiscie nie o greckiego boga plodnosci, natury i wina, lecz
o samo wino. To przyktad jednej z obiegowych winiarskich
madrosci, w czasach starozytnych niepopartej jeszcze od-
kryciami naukowymi, lecz jedynie praktyka. Podobnie
rzecz ma sie z inng sentencja, w ktérej pobrzmiewa nut-
ka sadyzmu, méwiaca, ze im ziemia gorsza dla winorosli,
tym lepsze z niej wino.

Dzisiaj, madrzejsi o liczne naukowe badania i analizy, zda-
jemy sobie sprawe, ze wiedzy o tym, jak warunki, w ktorych
dojrzewa winorosl, wptywaja na charakter i jako$¢ wina,
nie sposéb sprowadzi¢ do kilku aforyzméw. W rzeczywi-
sto$ci mamy do czynienia ze splotem wzajemnie na siebie
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wplywajacych czynnikoéw, takich jak warunki klimatyczne,
uksztaltowanie terenu, rodzaj gleby, nawodnienie, Srednie

temperatury czy polozenie w poblizu rzek, mdrz i oceanéw.
Ich catoksztatt Francuzi okreslaja mianem terroir, co na pol-
ski ttumaczy sie czasem jako siedlisko. Filozofia, wedle kt6-
rej to terroir jest dla wina decydujacy, wazniejszy nawet niz

wykorzystana odmiana winorosli, dominuje w winiarstwie

europejskim. Trudno zreszta sie takim pogladom dziwic, jesli

wzia¢ pod uwage wielka czasami réznice w jakosci dwoch

win z tych samych odmian pochodzacych z winnic sasiadu-
jacych dostownie o miedze, jak to sie zdarza np. w Burgun-
dii. Jak w zyciu: albo sie to ma, albo sie tego nie ma.

Istotno$¢ poszczegdlnych sktadowych terroir zmienia sie
w zaleznosci od szerokos$ci geograficznej. Polski i moraw-
ski winiarz mys$la przede wszystkim o storicu i tempera-
turze, drzac przed wiosennymi przymrozkami. Winiarz
w Piemoncie skupia sie raczej na glebie, podczas gdy jego
kolega po fachu pracujacy na stromych zboczach korync-
kich winnic przelicza liczbe litré6w wody na metr kwadra-
towy razy liczba krzewéw. My pokrotce przyjrzyjmy sie
wszystkim tym zmiennym.

Grunt to gleba / Czy styszeliSmy ziewniecie? Nie da sie
ukry¢, ze tematyka gleby w winiarstwie jest tylez istotna,
co... mato porywajaca, tak to nazwijmy, i to takze dla cze-
$ci 0sob, ktore sie winem na co dzien zajmuja. Sprobujmy
jednak nieco ja odczarowad, nie przesadzajac z gleboznaw-
cza terminologia.

Brzmi to paradoksalnie, ale faktem jest, ze zbyt zyzne gle-
by, jak np. czarnoziemy, nie sa dobre dla winoro$li. Krze-
wy na takich ziemiach rozrastaja sie zbyt bujnie, maja zbyt
wiele lisci, ktore odcinaja grona od stonca, lub zbyt wiele
samych gron, przez co nie dochodzi do skoncentrowania
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waznych dla poézniejszej fermentacji substancji. Gleby
najlepsze do uprawy winorosli to takie, ktdre zapewniaja
optymalne gospodarowanie wodg, napowietrzenie i ba-
lans temperatury, tworzac krzewom warunki z jednej stro-
ny dogodne, a z drugiej - wymagajace, sprzyjajace otrzy-
mywaniu mniejszych plonéw, ale o wiekszej koncentracji
istotnych w winie sktadnikow.

ZALICZ GLEBE NA KAZDYM EGZAMINIE,
CZYLI Z CZEGO (W DUZYM UPROSZCZENIU)
WYRASTAJA NAJLEPSZE WINA
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Polejmy troche wody / Dobre podloze to z jednej strony
takie, ktére umozliwia drenaz, czyli odprowadzanie nad-
miaréw wody, a z drugiej - magazynuje ja w odpowied-
nim stopniu i nie odparowuje zbyt szybko, dzieki czemu
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utrzymuje niezbedna dla winorosli wilgo¢ nawet w okre-
sie bez opaddéw. Ma to sens: winorosl musi by¢ nawadnia-
na przez caly okres wzrostu i dojrzewania owocéw, ale
nadmiar wilgoci w glebie powoduje zwiekszenie kwaso-
wosci i niedobor cukru w gronach, a takze sprzyja rozwo-
jowi réznorakich choroéb.

Powietrza, powietrza! / Duze znaczenie ma réwniez wtas-
ciwe napowietrzenie podtoza. Doptyw odpowiedniejilo$ci
tlenu do korzeni oraz usuwanie dwutlenku wegla z gleby
sa wazne nie tylko dla zdrowego wzrostu roslin, ale réw-
niez dla rozwoju drobnoustrojow, ktére dokonuja rozkiadu
materii organicznej, dostarczajac winnym krzewom sklad-
nikéw odzywczych takich jak potas, fosfor, wapn i ma-
gnez. Dobremu spulchnieniu gleby, a w efekcie poprawie
jej parametrow, stuzy obecnos$é w winnicy m.in. dzdzow-
nic i drobnych ssakow (np. kretéw i ich kolezanek nornic).

Ciepto-zimno / Podloze, ktore szybko sie nagrzewa - np. luz-
ne i piaszczyste - sprzyja szybszej wegetacji krzewdw, jed-
nak taka gleba rownie szybko sie wychtadza, co zwieksza
ryzyko wynikajace z okresowych przymrozkoéw. Z drugiej
strony gleby ciezkie i zwiezle nagrzewajg sie dtugo. Dla
winorosli najlepsze sa wiec podtoza ze spora iloscia du-
zych elementéw: zwiru i kamieni, ktére stosunkowo szyb-
ko przyjmujq ciepto i dtugo je przechowuja.

Swiatlo, wino nosi je w sobie / Swiatto stoneczne to kolejny
czynnik, ktéry ma potezny wplyw na jako$¢ upraw - na-
reszcie bedzie wiec co$ o stynnych potudniowych stokach.
Stonce dostarcza winorosli energii do wzrostu i pozwala wi-
nogronom dojrzewacd, stad stoneczna ekspozycja siedliska
ma duze znaczenie - oczywiscie w gre wchodza tu tez takie
czynniki jak sktonnos$¢ do zachmurzen czy zanieczyszcze-
nie powietrza na danym obszarze, a takze wysokos¢ nad
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poziomem morza. To powiedziawszy, mozemy potwierdzic:
tak, czesto poludniowe stoki okazuja sie najlepsze, bo sa
najbardziej nastonecznione... ale tylko - na naszej péinoc-
nej potkuli! Na tej drugiej jest na odwrot.

Cieplejszy wieje wiatr / Pod pewnymi wzgledami my, lu-
dzie, nie réznimy sie zbytnio od winorosli: kompletnie nie-
ruchome powietrze nam przeszkadza, a zbyt mocny wiatr
zrywa czapki z gtéw i przewraca, czesto nieubezpieczone,
stodotly. Z winoroslg jest podobnie - stuzy jej umiarkowa-
na przewiewnos$¢, ktéra pomaga trzymac z dala choroby,
reguluje temperature i utatwia zapylanie, ale zbyt silne po-
rywy wiatru wysuszajg krzewy oraz glebe i moga prowa-
dzi¢ do zniszczen mechanicznych.

Sople kontra ogien z nieba / Nastonecznienie i przewiew-
no$c¢ bezposrednio przekiadaja sie na panujace w winnicy
temperatury. Tutaj takze w cenie jest réwnowaga, ponie-
waz to temperatura wptywa na ostateczna dojrzatos¢ gron.
Wino wyprodukowane z gron dojrzewajacych w zbyt nis-
kiej temperaturze moze sie okazac¢ kwasne i niezbyt aro-
matyczne, za$ takie z owocoéw wzrastajgcych w upatach -
przesadnie alkoholowe, co, za sprawa globalnego ocieplenia,
stanowi coraz wiekszy problem dla winiarzy z potudnia
Europy, np. z Sycylii.

Na koniec watku po$wieconego terroir wspomnijmy o blis-
kiemu naszym chabrowym sercom naturalnemu podejsciu
do uprawy winorosli. Jak wynika z poprzednich akapitow,
dobra winnice z jednej strony cechuje réwnowaga réznych
czynnikow (jak nastonecznienie czy wiatr), z drugiej zas
bioréznorodnosé. Dlatego coraz wiecej winiarzy rezygnu-
je ze stosowania jakichkolwiek pestycydéw, herbicydow
i innych -cyddow, ktore dewastujg glebe, wptywajac nega-
tywnie na jej sktad chemiczny, zywa tkanke i bogactwo
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mikroelementéw. Dzieki temu mozemy cieszy¢ sie winem
prawdziwym i szczerym juz od korzeni.

No wlasnie, skoro juz jesteSmy przy cieszeniu sie winem —
sama winorosl do tego nie wystarczy...

Wielka odpowiedzialnos¢
na malych barkach, czyli drozdze

Czym sa drozdze? To mikroskopijne jednokomoérkowe grzy-
by, a zarazem bardzo pomocne i wszechstronne istotki.

Nasz gatunek bardzo wiele zawdziecza ich wytrzymalosci,
pracowitosci i nadzwyczajnej sktonnosci do reprodukec;ji.
Te jakze pozyteczne cechy towarzysza niemal alchemicz-
nym zdolno$ciom drozdzy do zmieniania jednych rzeczy
w inne. Nie jeste$my gotostowni: bez drozdzy nie bytoby
chleba. Ani piwa. Ani wina. I nic nie mialoby sensu.

Drozdze sa wszedzie wokot nas, wiec takze w winnicach
wystepuja powszechnie: na skérkach dojrzatych winogron,
w pomieszczeniach winiarni, w glebie. Jesli majq sprzyja-
jace warunki, mnoza sie btyskawicznie przez paczkowa-
nie lub podziat komoérki, tworzac miliardowe populacje.

Odgrywaja one absolutnie kluczowa role w produkcji wina.
To dzieki nim mozliwa jest fermentacja alkoholowa, czyli
przemiana moszczu - wycisnietego z gron soku - w wino. To
drozdze wytwarzaja enzymy, ktére w kilkuetapowym cyk-
lu rozktadaja pochodzace z winogron cukry proste - gluko-
ze i fruktoze - na alkohol etylowy i dwutlenek wegla (czyli
babelki). Pod ich wplywem tworza sie réwniez inne zwiaz-
ki, jak odpowiadajaca za fakture gliceryna czy substancje
aromatyczne, ktdre maja duzy wptyw na charakter wina.
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Na spontanie (albo nie)

Skoro drozdze, jak juz powiedzielismy, wystepuja wszedzie
dookota nas, takze na winnych gronach, wydaje sie, ze nie
ma nic bardziej naturalnego, niz pozwoli¢ im dziataé - to
znaczy po wycisnieciu moszczu zostawié¢ fermentacje lo-
kalnej drozdzowej spotecznosci.

Cho¢ podejscie takie - nazywa sie je spontaniczng fermen-
tacja - zyskuje na popularnosci, wcale nie jest oczywistym
wyborem. Rzecz w tym, ze drozdze drozdzom nieréwne.
Zanajodpowiedniejsze do fermentowania wina uwaza sie
Saccharomyces cerevisiae, zwane szlachetnymi - maja one,
czego im zazdro$cimy, duza odpornos¢ na alkohol, wiec
moga zamieni¢ w procenty caly cukier z winogron. Stano-
wig jednak tylko niewielka cze$¢ drozdzy wystepujacych
naturalnie w winnicy i w dodatku zwykle wchodza do gry
nieco p6zniej, na dalszych etapach fermentacji.

W przypadku fermentacji spontanicznej pierwsze skrzyp-
ce graja inne, mniej obliczalne gatunki tych grzybéw, a re-
zultat ich pracy - oraz to, czy pdzniej zostana zastapione

przez profesjonalne, choé takze miejscowe Saccharomyces

cerevisiae, ktore dokoncza za nie robote - pozostaje niepew-
ny. Dlatego wiele winiarni, zwtaszcza tych dziatajacych na

masowa skale, woli nie pozostawiac az tyle przypadkowi

i dodaje do moszczu wybrane z naturalnych populacjiiroz-
mnozone w warunkach laboratoryjnych szczepy Saccharo-
myces. Selekcje te posiadaja okreslone wiasciwosci, dlatego

fermentacja z ich udziatem jest o wiele bardziej przewidy-
walna - nie maja w sobie za grosz lokalnego charakteru,
po prostu zalatwiajg sprawe i do widzenia.

A wiec wracajac do korzeni i zostawiajac naturze oraz droz-
dzom swobode, winiarz naraza sie na brak kontroli nad
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efektem konicowym. Z drugiej jednak strony to wiasnie za-
pewnia nam doze ekscytacji, sprawia, ze trudno jest prze-
widzied, jaki bedzie efekt konicowy - jakie smaki i aroma-
ty powitajq nas, gdy otworzymy butelke wina naturalnego.
Uwierzcie, ten dreszczyk emocji towarzyszy nam za kaz-
dym razem, gdy siegamy po taki trunek.

My name is Brett

Z tematem fermentacji spontanicznej zwiazany jest kolej-
ny bohater naszych drozdzowych rozwazan - wystepuja-
ce naturalnie na niektdérych siedliskach i w niektérych wi-
niarniach drozdzaki z rodzaju Brettanomyces. Ich popisowy
numer to nasycanie wina stajenno-rustykalno-aptecznymi
aromatami spod znaku spoconego siodla, nawozu i banda-
za. Mitosnicy konwencjonalnego wina toleruja brett w nie-
wielkim stezeniu, od biedy uznajac te nuty za ,,ciekawe,
inne takie”. Wérdd zwolennikdéw wina naturalnego znaj-
dziemy jednak prawdziwych psychofanéw zmystowych
efektéw jego dziatania. Grupuja sie oni pod sztandarem:
The bretter, the better!

Dla odmiany - drozdze / Nie wchodzac - wybaczcie - w bar-
dzo specjalistyczne, ocierajace sie o tiole i hydrolize oraz
glikozydowe enzymy modyfikujace monoterpeny rozwa-
zania, wspomnijmy tylko w duzym uproszczeniu o waznej
i dyskutowanej w fachowej literaturze skali wptywu specy-
ficznych drozdzy na cechy win z r6znych odmian winorosli.
Méwiac krétko: rodzaj drozdzy uczestniczacych w fermen-
tacji ma znaczenie, jesli chcemy uwypukli¢ pewne unikal-
ne cechy odmianowe. Dlatego w sklepach dla winiarzy,
ktorzy decyduja sie na dodawanie drozdzy do fermentacji,
znalez¢ mozna specjalne ich selekcje, dostosowane np. do
win ze szczepu sauvignon blanc.
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curriculum vitae

DROZDZ SZLACHETNY

M drozdz@fermentacja.info

Jestem drozdzem, tym najbardziej szlachetnym
ze szlachetnych, a oto moje zalety:

Nie obijam sig - szybko rozpoczynam fermentacje,
Niczego nie marnuje - zmieniam w alkohol wszystkie cukry,
Mam mocna gtowe - toleruje stezenie alkoholu do 15%,
Sprzagtam po sobie - tworze minimalng ilo$¢ piany podczas

fermentacji i zaggszczam osad.

Ach, dla porzadku wspomnijmy tez o ekipie do zadan spe-
cjalnych, czyli o drozdzach szampanskich z rodzaju Sac-
charomyces bayanus, wyjatkowo silnych i odpornych na wy-
sokie stezenie alkoholu.

Zakonczenie zwane finiszem
Serdecznie gratulujac wszystkim, ktdrzy dotrwali do kon-

ca rozdziatu (a nie§miato przypominamy, ze to dopiero
pierwszy), méwimy wam: dziekujemy! Dziekujemy, Ze
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zechcieliScie poznaé drozdze, tych matych, niedocenia-
nych bohateréw, ciezki zndj fermentacji oraz te, ktéra za
tym wszystkim stoi - jedyna, niepowtarzalng WINOROSL,
najcudowniejsza rosline na Ziemi. I nie tylko na Ziemi! Bo
nie wiemy, czy wiecie, ale w 2000 r. wina Chateau Petrus
wraz z 320 sadzonkami winorosli spedzity czternascie mie-
siecy na Miedzynarodowej Stacji Kosmicznej... Co?!... No
dobra, dobra... juz, juz... Nastepny rozdzial zaprasza.



y/






Kuba Janicki Tomek Kosinski

PROSZE
NIE DEPTAC
WINOGRON

/ czyli jak czlowiek robi wino

W tym rozdziale przydadza nam sie kalendarz i kalosze - bedziemy odmierzac
czas i przemierza¢ winnice. Wnikliwie przyjrzymy sie tez odpowiedzialnej

pracy winiarza.



Na zdjeciach w popularnych magazynach przewaznie wy-
glada to tak: uSmiechnieci, ogorzali, oparci o drewniany
plot ludzie zerkaja z usmiechem na trzymany pod stonce
kieliszek wina. Za nimi ciagna sie po horyzont piekne za-
gony winorosli. Twarz takiego szczesliwca zazwyczaj jest
delikatnie opromieniona, rekawy podwiniete, mina na-
tchniona, z postawy bija powaga i spetnienie.

A w rzeczywistosci? Rzeczywisto$¢ winiarza to dtugie ki-
lometry nabijane kazdego dnia (te pieprzone strome potu-
dniowe stoki), praca od mroznego poranka do deszczowego
wieczora, dtonie poranione, plecy jak marzenie rehabili-
tanta, skoki ci$nienia po obejrzeniu prognozy pogody... Do
tego wszystkiego $wiadomosé, ze prawdziwa zabawa zaczy-
na sie, dopiero gdy skoncza sie zbiory, a jej finat pozosta-
je niepewny. Bo nawet jesli dzielne drozdze dadza z siebie
wszystko, moszcz bedzie idealny, a fermentacja modelowa -
to zawsze co$ moze pdjsé nie tak. Dlatego szanujmy winia-
rzy - to ludzie, ktérzy naprawde musza kochac to, co robig.

Rok - nie wyrok

Winnica. Jak wiadomo, mozna jg odziedziczy¢ po tacie
(model wtoski), dosta¢ od kochanka (model francuski), od-
kry¢, ze weszlo sie w jej posiadanie nagle po jakiej$ biesia-
dzie (model gruzinski), lub zasadzi¢ sobie samemu (model
polsko-morawski). To miejsce, ktére kazdego mitosnika
wina troche rozczula i zaskakuje. Rozczula - bo to pocza-
tek wszystkiego, co piekne i upojne, a zaskakuje - bo, kur-
cze, troche tu jakby... rolniczo?!

No tak, winnica to uprawa. I jak kazda uprawa, podporzad-

kowana jest cyklowi pracy $cisle zwiazanemu z cyklem we-
getacji winorosli, ktéra wszak nalezy pielegnowac i chronié

30 2 / Prosze nie depta¢ winogron, czyli jak cztowiek robi wino



przez caly okres wzrostu. O tak, w winnicy nie mozna sie
nudzi¢. Sami zobaczcie. Oto jak wyglada typowy winiarski
rok w wydaniu europejskim - przy zastrzezeniu, ze czas
podejmowania poszczegdlnych czynnosci zalezy takze
od potozenia i klimatu siedliska oraz, co niezwykle istot-
ne, szczepu winorosli.

Styczen / Winoro$le zima $pia. Moze nie tak mocno jak mi-
sie, ale powaznie ograniczaja swojg aktywnos$¢. Liscie opa-
daja, pedy drewnieja, po owocach zostaje wspomnienie,
wiec zaczyna sie przycinanie na zime. Tradycyjnie z praca
ta startuje sie 22 stycznia, w dzien jednego z patronéw
wina, Sw. Wincentego. Przycinanie to zmudna, wymagaja-
ca ogromnej starannosci i dlugotrwalta operacja rozciaga-
jaca sie w czasie w zasadzie do wiosny.

ITuwaga! Usuwajac tozy wyroste w poprzednim roku, zmniej-
sza sie potencjalny plon z p6zniejszych zbioréw - a tym sa-
mym zwieksza koncentracje gron.

Luty / Winorosle jeszcze odpoczywaja. Przycinanie powoli
sie koniczy, bo czas zajac sie glebg. Trzeba jg $wiezo zaorad,
ulatwié jej napowietrzenie i zapewnic gtebsze nawodnienie.
Do tego nalezy dorzucic¢ stopniowo rozktadajace sie sktadni-
ki odzywcze (nawdz, organiczne materie). Luty to tez ostat-
ni dzwonek na zmiane i remonty trejazy, czyli wszelkiego
rodzaju wspornikdw, na ktérych prowadzona jest winorosl.

Marzec / To miesigc podzielony. W jego pierwszej czesci
trwaja konicowe przygotowania w winnicy, w drugiej ro$liny
konicza zimowy sen. Kiedy zaczyna sie ociepla¢ (czyli gdy
temperatura w dzien wynosi okoto 10°C), winorosle sie bu-
dzg, w pedach zaczyna krazy¢ sok, paki niesmiato sie roz-
szerzajq. Wiosna is coming! Rownocze$nie winiarze wzno-
szg modty o brak przymrozkow, ktére mogtyby uszkodzié¢
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mtode paki. Zaczyna sie takze ksztaltowanie wzrostu krze-
wow, czyli wspomniane przed chwilg prowadzenie - do
akcji wchodza druty, stupki i poprzeczki. Ze szczegétami
opowiadamy o tym w dalszej czesci rozdziatu.

Kwiecien / Jesli w marcu szczesliwie udato sie unikna¢
niskich temperatur, z poczatkiem kwietnia zaczyna sie
dopieszczanie winoro$li. Konwencjonalni winiarze sie-
gaja po opryski ochronne. Wycina sie chwasty i nawozi
glebe, zeby dostarczyc¢ jej sktadnikéw odzywczych. Two-
rzy sie jak najlepsze warunki do wzrostu i rozwoju roslin,
a ich prowadzenie trwa w najlepsze. Oprécz tego wybie-
ra sie nowe sadzonki i przygotowuje miejsca nasadzenia.

Maj / Winorosl pieknie ro$nie. Ma juz catkiem spore liscie,
kwiatostany i zalazki owocow. Krzewy zostaty juz opalikowa-
ne. Modlitwy o brak przymrozkéw ciagle trwaja (zwtaszcza
w niepewnych klimatycznie regionach), bo w tym momen-
cie cyklu wegetacyjnego rosliny sg szczegélnie wrazliwe -
niskie temperatury mogtyby wyrzadzi¢ duze szkody w pla-
nowanych zbiorach. Dlatego w ekstremalnych przypadkach
winiarze posuwajg sie do rozpalania w poblizu winnicy
ognisk, stos6w lub wlaczenia piecykéw, dla ocieplenia
atmosfery. W maju sadzi sie takze nowe sadzonki winorosli.

Czerwiec / Winoros$l rosénie, a do tego zaczyna kwitngc.
To moment, w ktérym mozemy juz ocenié, ile kisci wi-
nogron urodza nasze krzewy, a zatem i prébowac bardzo
wstepnie szacowac wielko$¢ spodziewanej produkcji wina.
Winiarze skupiaja sie na ochronie roslin przed wahaniami
temperatury oraz kontrolowaniu ich rozrostu - podwiazu-
ja pedy do drutéw i rusztowan, na biezaco je przycinajac.

Lipiec / Konczy sie kwitnienie, a na krzakach niesmiato
pojawiaja sie pierwsze winogrona. Kiscie sg jeszcze matle,
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ciasno splecione, twarde i zielone, ale to juz to juz coraz
bardziej miarodajny sygnat wielko$ci spodziewanych zbio-
réw. To takze moment, w ktdrym niektérzy winiarze usku-
teczniaja ,,zielone zbiory”, czyli usuwaja nadmiar kisci, by
zmniejszy¢ ich liczbe na krzewach, utatwi¢ im dostep do
storica i pozwoli¢ na rosniecie w jego promieniach tym
najdorodniejszym, ktdre beda mogty pieknie dojrzeé. Na
przetomie lipca i sierpnia winogrona nabieraja koloréw.

Sierpien / Czas dojrzewania jagéd. Czerwone winogrona
robig sie (niespodzianka!) czerwone, a biate skrza sie z61-
cia i zlotem. To kulminacyjny punkt cyklu wegetacyjnego.
Istotne staje sie proporcjonalne nawodnienie oraz dobre
nastonecznienie krzewéw, dlatego podcina sie zacieniaja-
ce liscie, by zapewnié¢ gronom jak najlepsza ekspozycje. Do
tego dochodzi pelne skupienie na prognozie pogody i kon-
troli poziomu dojrzatosci owocow. Konwencjonalni winiarze
okoto czterech tygodni przed zbiorami koricza takze opryski.

Wrzesien / We wrzeéniu, po zmierzeniu dojrzatosci gron i ste-
zenia cukru w ich moszczu, winiarze rozpoczynaja zbiory.
Moment ich rozpoczecia rézni sie w zaleznosci od warunkow
klimatycznych oraz indywidualnych wlasciwo$ci winnicy -
jednym z rezultatow globalnego ocieplenia sa wczesniejsze
zbiory, ktdre w cieptych rejonach czasem zaczynaja sie na-
wet w polowie sierpnia. Poczatek ,,zniw” uzalezniony jest tez
od przeznaczenia gron, np. winogrona uprawiane na wino
musujace sa zrywane nieco wezesniej (wyzsza kwasowosé
przydaje sie przy ich starzeniu). Winobranie zaczyna sie od
winogron biatych, by zachowac¢ ich owocowy smak i kwaso-
wo$¢, oraz delikatnych odmian czerwonych (zwtaszcza w go-
racych rejonach), co z kolei pozwala unikna¢ przestodzenia.
Nikomu nie u§miecha sie w tym czasie nadmiar deszczu,
gdyzza duzo wilgoci moze zmniejszy¢ intensywno$¢ smaku
oraz spowodowac gnicie i wywolaé choroby grzybowe roslin.
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Dalsza czesc ksigzki dostepna w wersji
petney.
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