Wyladowalem w gastronomiku. Trzy lata zawodoéwki, potem technikum,
matura. W szkole nie nauczytem si¢ wiele — chcialem dziala¢, gotowac,
teoria mnie nudzita. W tamtym czasie najwi¢cej daly mi praktyki zawo-
dowe w stotowce studenckiej w Krakowie przy Reymonta, gdzie wyda-
waliSmy dziennie 1200 obiadéw. To byl kosmos. W koncu trafilem do
pracy w profesjonalnej gastronomii — miatem poczucie, ze w restaura-
cji naucze si¢ najwiece;.

Dzis uwazam, ze mialem niezwykle szczescie, bo wezesnie odkrytem,
co chce robi¢, jaka praca daje mi spelnienie. Nigdy nawet nie mys$la-
lem o innej karierze, nie wysiedzialbym za biurkiem. Uwielbiam by¢
w ruchu. Musze¢ dziala¢, potrzebuj¢ emocji, ktére mozna znalez¢ za-
réwno na boisku, jak i w restauracyjnej kuchni. Dlatego gdyby nie go-
towanie, pewnie zostalbym zawodowym sportowcem.

Szesé dni w tygodniu, 3,50 za godzine

Pierwszy staz w restauracji odbylem jeszcze jako nastolatek, pdzniej
pracowalem w knajpie z kuchnia meksykanska. Zasuwalem sze$¢ dni
w tygodniu, zarabiajac 3,50 zt za godzine. Potem na trzy lata trafilem
do restauracji w hotelu na krakowskim Kazimierzu, gdzie zrozumia-
lem, Zze tym, co wyrdznia profesjonalng kuchnie, sg rygor i porzadek.
Zajmowalem si¢ tam wszystkim — gotowalem, ale tez stalem na zmy-
waku — 1 bylem zachwycony.

Stamtad trafitem do topowej krakowskiej restauracji i to byt kamien mi-
lowy w moim rozumieniu gastronomii. Poznalem zupelnie inny $wiat.
Spotkalem chtopakow, ktorzy przyjechali do Polski z Londynu, gdzie
pracowali w gwiazdkowych restauracjach.

Nastepna byta Warszawa. Kolega dal mi znac, ze do Polski wraca swietny
szef kuchni i bedzie otwieral wlasna restauracje. Zapytal, czy nie chce
z nim tam pracowac. W tydzien podjatem decyzje, ze sie wyprowadzam.
Odszedlem z pracy, zostawiajac za soba cale swoje krakowskie zycie.

Potem byly kolejne warszawskie restauracje i wspaniali szefowie kuchni,
a w koncu — po polrocznej przerwie na regeneracje, udziale w Top Chefie
oraz niekonczacych si¢ rozwazaniach, czy zosta¢ w Polsce, czy jechac
do Kopenhagi — pierwsza w Polsce restauracja odznaczona gwiazdkg
Michelin. Spedzitem tam ponad trzy lata. Mialem poczucie, ze poma-
gam tworzy¢ wspaniale, unikalne miejsce. W tym czasie poznalem wie-
lu wybitnych szefow kuchni, prawdziwe ikony gastronomii. JezdziliSmy



