
  [image: ]


  Wojciech Klimala


  Wino


  Praktyczny poradnik


  Wszelkie prawa zastrzeżone. Nieautoryzowane rozpowszechnianie całości lub fragmentu niniejszej publikacji wjakiejkolwiek postaci jest zabronione. Wykonywanie kopii metodą kserograficzną, fotograficzną, atakże kopiowanie książki na nośniku filmowym, magnetycznym lub innym powoduje naruszenie praw autorskich niniejszej publikacji.


  Wszystkie znaki występujące wtekście są zastrzeżonymi znakami firmowymi bądź towarowymi ich właścicieli.


  Autor oraz Wydawnictwo HELION dołożyli wszelkich starań, by zawarte wtej książce informacje były kompletne irzetelne. Nie biorą jednak żadnej odpowiedzialności ani za ich wykorzystanie, ani za związane ztym ewentualne naruszenie praw patentowych lub autorskich. Autor oraz Wydawnictwo HELION nie ponoszą również żadnej odpowiedzialności za ewentualne szkody wynikłe zwykorzystania informacji zawartych wksiążce.


  Redakcja: Barbara Gancarz


  Projekt okładki: Jan Paluch


  Fotografie wksiążce ina okładce zostały wykorzystane za zgodą iStockPhoto Inc.


  ISBN: ePub: 978-83-246-3116-2, Mobi: 978-83-246-6749-9


  Wydawnictwo HELION


  ul. Kościuszki 1c, 44-100 GLIWICE


  tel. 032 231 22 19, 032 230 98 63


  e-mail: septem@septem.pl


  WWW: http://septem.pl


  Copyright © Helion 2009


  Konwersja do epub Agencja A3M


  
    
      	Poleć książkę


      	Kup w wersji papierowej


      	Oceń książkę

    

  


  
    
      	Księgarnia internetowa


      	Lubię to! » nasza społeczność

    

  


  Słowo wstępu


  Książka, którą Państwo trzymają w ręku, jest efektem mojej wieloletniej pracy związanej z winami. I zapewne fakt ten nie miałby miejsca, gdyby nie mój Ojciec, który jako pierwszy wprowadził mnie we wszelkie arkana tej fascynującej, a zarazem trudnej pasji — za co jestem mu niezmiernie wdzięczny.


  Moja "winna droga" wiodła przez sprzedawcę win, następnie prowadzącego degustacje i szkolenia, aż w końcu do autora książki. Sumę tych wszystkich doświadczeń — wiedzę, którą zdobyłem, słuchając rad innych, a także własne pomysły i patenty, na które wpadłem w trakcie swojej pracy — starałem się przejrzyście przelać na papier.


  Kultura wina w Polsce na przestrzeni ostatnich kilku lat zaczęła się intensywnie rozwijać, wino coraz częściej gości na naszym stole. I choć pojawiają się na naszym rynku książki poświęcone temu szlachetnemu trunkowi, to najczęściej są to informacje dla znawców, pisane wysublimowanym i trudnym do zrozumienia językiem. Wino. Praktyczny poradnik ma za zadanie wypełnić tę lukę i przedstawić temat jak najprościej, a zarazem treściwie. Starałem się zawrzeć w książce wszystkie niezbędne wiadomości, które pozwolą Państwu na szybki start i swobodne poruszanie się po niezwykłym temacie win. Życzyłbym sobie również, aby właśnie ta publikacja była wstępem do zgłębiania wiedzy poprzez lekturę obszerniejszych i zaawansowanych książek o podobnej tematyce.


  Tak więc z wielką radością pozostaje mi już tylko zaprosić Państwa do oddania się lekturze książki Wino. Praktyczny poradnik, która — mam nadzieję — okaże się interesująca i dostarczy nowej wiedzy!
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  Część pierwsza
 Czym tak naprawdę jest wino i skąd pochodzi
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  Gdyby chcieć opisać wino w kilku słowach, można by rzec najkrócej: "sfermentowany sok z winogron" i to byłaby nie tylko trafna, ale i najłatwiejsza definicja.


  Jako że wino to trunek szlachetny, a książka, którą Państwo trzymacie, odnosi się do niego z należytym szacunkiem, to sprawa nie może być aż tak prosta. Tak więc sok gronowy poddany starannej winifikacji (procesowi, który zamienia poprzez fermentację cukry soku owocowego w alkohol) i następnie oddany do dojrzewania (tradycyjnie w drewnianych beczkach bądź nowocześnie w kadziach ze stali Inox) w końcu możemy dumnie nazwać winem. Ale żeby tak się stało, historia tego trunku musiała zacząć się już wiele wieków przed naszą erą i przejść niezliczoną liczbę przemian w trakcie rozwoju cywilizacji.


  Wino czyni ubogiego bogatym w fantazje, a bogatego biednym w rzeczywistość.


  Platon


  Historia wina


  Świat starożytny


  Historia pokazuje nam, że ślady produkcji wina możemy znaleźć już u Sumerów w dolnej Mezopotamii — obszarze nazywanym kolebką cywilizacji. W Chinach 3000 lat przed Chrystusem także już znano metody otrzymywania wina. Wielcy faraonowie byli właścicielami winnic. Symbole wina znajdujemy także w początkach rozwoju rytuałów religijnych — zarówno chrześcijańskich, jak i żydowskich. Tak więc można by spokojnie rzec, że to trunek stary jak świat.
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  Egipt 400 lat przed Chrystusem produkcję wina miał już wysoce zorganizowaną, na swych amforach Egipcjanie tworzyli pierwsze wzory etykiet z wyszczególnionym rokiem winobrania i nazwą producenta. Wino było popularne głównie wśród wyższych sfer; stosowane często podczas uroczystości religijnych, w lecznictwie, ale najczęściej służyło odprężeniu i zabawie. Sumerowie zaś upowszechnili wymianę handlową za pośrednictwem wina, głównie z krajami Bliskiego Wschodu, gdzie największym odbiorcą była potężna Persja.


  Świat wina po upadku kultury minojskiej ponownie i już na dobre odrodził się w starożytnej Grecji. I to właśnie Grecy uskutecznili uprawę i produkcję wina, a także rozpowszechnili kulturę winiarską na całym kontynencie. Ówcześni filozofowie już w IV wieku p.n.e. dostrzegli znaczenie w produkcji wina takich czynników jak gleba, klimat, odmiany winogron. Lecz mimo całej tej wiedzy ówczesne wino niewiele ma wspólnego z obecną postacią tego trunku. Na wielkich dionizyjskich ucztach spożywano wino rozcieńczane wodą w naczyniach zwanych kraterami, w proporcjach 3/5 wody do 2/5 wina. Ucztę z winem zaczynano od libacji (dosłownie: rozlewania), czyli rytualnego wylewania wina do ognia w zastępstwie krwawej ofiary dla bogów. W późniejszych czasach oszczędni Grecy ograniczyli się do symbolicznego wznoszenia pucharów na cześć bóstw i Dionizosa. I tak to zostało do dziś, a współcześnie określenie libacja nie ma już nic wspólnego z tradycją starożytnych Greków.
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  W świecie starożytnym największą rolę, jeśli chodzi o wino, odegrali jednak Rzymianie, którzy bardzo skrupulatnie podchodzili do uprawy winorośli, produkcji wina oraz jego sprzedaży. Rzymianie wznosili wielkie winnice z produkcją na dużą skalę. Winnice rozciągnięte były na całe cesarstwo rzymskie, tak więc codziennie do cesarstwa przybywały z kolonii hiszpańskiej, afrykańskiej oraz całej śródziemnomorskiej statki załadowane po brzegi amforami z winem. Wszak ówcześnie to Pompeje były największym kurortem turystycznym, do którego ściągano zewsząd, by dobrze się bawić. A tam, gdzie panowała zabawa, wina nie mogło zabraknąć.


  Pomimo iż Rzymianie nie mieli takiej wiedzy jak współcześni nam winiarze, to świetnie sobie radzili z produkcją i przechowywaniem wina. Nie stosowali szkła, lecz podobnie jak Grecy używali glinianych amfor, w których podgrzewali wino, by je zagęścić, oraz przetrzymywali nad kominkiem, aby osiągnąć coś w rodzaju efektu maderyzacji. To pozwalało im na polepszenie smaku wina oraz uchronienie go przed wczesnym zepsuciem.


  Wino to światło słońca uwięzione w wodzie.


  Galileusz


  To właśnie dzięki podbojom i kolonizacji nowych terenów Rzymianie przenieśli sztukę uprawy winorośli do takich miejsc jak dzisiejsza południowa Francja. To właśnie tam powstały podwaliny najsłynniejszych winnic współczesnej Europy. Ówczesne winnice zakładano w dolinach rzek, co wiązało się z wodną komunikacją. Tak też w pierwszym stuleciu naszej ery były już winnice nad Renem i Loarą, drugie stulecie to winnice burgundzkie, natomiast czwarte stulecie to Paryż, Szampania i tereny nad Mozelą. I tak to się właśnie zaczęło.


  Średniowiecze


  Po upadku cesarstwa rzymskiego nastały wieki średnie, a uprawę winorośli i produkcję wina kultywował Kościół. Rozwijające się klasztory wycinały ze wzgórz drzewa, aby sadzić tam winorośl i na początku produkować wino na własny użytek. Gdy nastały czasy dróg krzyżowych, ludzie uczestniczący w wyprawach powierzali swoje ziemie duchownym, dzięki czemu powstawały kolejne winnice. Masowość pielgrzymujących przyczyniła się do szybkiej eksplozji w świecie winiarskim prowadzonym przez mnichów, tak więc produkcja wina stała się bardzo dochodowym przedsięwzięciem. Najwspanialsze winnice były dziełem benedyktynów z klasztorów w Monte Cassino we Włoszech i Cluny w Burgundii. Niestety wino szybko uderzyło mnichom do głowy i z większą miłością zaczęli czcić kult wina niżeli ducha chrześcijaństwa. W 1112 roku święty Bernardyn na powrót przywrócił renomę winnicom prowadzonym przez Kościół, tworząc ascetyczny zakon cystersów i budując klasztory wraz z winnicami w całej Europie. Niestety i cystersi ulegli pokusie i niebawem podzielili los benedyktynów.


  Wyjątkiem okazało się Bordeaux, gdzie kierowano się względami czysto ekonomicznymi, a cały winny towar przeznaczony był tylko na jeden rynek — korony angielskiej.


  Pomimo iż Kościół, który zdominował rynek winiarski, nic nie wniósł w technologiczny świat produkcji wina, rozwinął inne umiejętności — nadawania stylu produkowanym przez siebie winom. Dzięki czemu stały się różnorodne, z własnymi cechami charakteru, co nadało nowe znaczenie kulturze picia wina.
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  Wino równolegle z wełną było największym dobrem północnej Europy, państwa szybko gromadziły fortunę na produkcji i sprzedaży tego trunku. We Flandrii oraz na corocznych jarmarkach urządzanych w Szampanii wino było najbardziej pożądanym towarem, po który zjeżdżali się kupcy z najodleglejszych zakątków Europy. Lecz największą obsesją winiarską zostały opanowane Niemcy, gdzie dla najbardziej udanych win budowano ogromne drewniane beczki zwane tunami — odpowiadające 19 tysiącom butelek wina.


  Czasy nowożytne i współczesne


  W wieku XVII oblicze wina musiało się zmienić. Na rynku pojawiły się bardzo konkurencyjne produkty, takie jak herbata importowana z Chin czy czekolada z Ameryki Środkowej, coraz śmielej za sprawą Holendrów zaczęto handlować destylatami. I prawdopodobnie wino stałoby się niszowym produktem już na dobre, gdyby 
Ciąg dalszy dostępny w wersji pełnej.

  Część druga
 Praktyka
Dostępne w wersji pełnej.

  Część trzecia
 Ciekawostki
Dostępne w wersji pełnej.
Dostępne w wersji pełnej.
Dostępne w wersji pełnej.
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